
Réveillon de la Saint-Sylvestre

MENU
Servi sous forme de buffet, suivi d’une soirée dansante

Les boissons avec alcool mentionnées ainsi que les boissons sans
alcool (eaux, sodas, cafés) sont incluses.

Prix unique 160€ paradulte et 40€ par enfant

 

Marmite du pêcheur

Rôti de Boeuf 

Risotto à la truffe

Chop Suey au poulet

Service de vin à table en 3 couleurs

Assortiments de desserts

Coupe de champagne et digestif classique

Assortiment de tapas pour l’apéritif,

suivi d’une sélection d’entrées chaudes et froides

(coquillages, verrines, toasts, etc)

 Soupe de champagne, Petit punch, Sangria blanche,

Ricard, Martini, vin en 3 couleurs

P L A T S

E N T R É E S

La liste des allergènes est disponible sur demande



New Year's Eve

MENU
Served as a buffet, followed by an evening of dancing.

 

Homemade local fish stew

Roast Beef 

Truffle Risotto

Chicken chop suey

3-color wine service at the table

Dessert assortments

Glass of champagne and classic digestif

Assortment of tapas for aperitif,

followed by a selection of hot and cold starters

(shellfish, verrines, toasts, etc.)

 Champagne soup, punch, white sangria, Ricard,

Martini, wine in 3 colors

S T A R T E R S

D E S S E R T S

M A I N  C O U R S E S

Alcoholic and non-alcoholic beverages (water, soft drinks, coffee) are
included.

Single price €160 per adult et €40 per kid

The list of allergens is available on request
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