
Médaillon de veau allongé, son jus au porto
ou

Filet de turbot snacké, risotto aux champignons

L’AMOUR

LA SÉDUCTION

LA DÉCLARATION

Viande française

Trilogie d’amuse-bouches

Liste des allergènes sur demande 

Menu complet = 90€

Saint-Jacques “Enflammées” à l’armagnac et au zeste de citron vert
ou

Crostinis de foie gras, poêlés au miel

L’UNION

LE PARTAGE

Brie truffé de Meaux

Moelleux au chocolat, coeur fondant aux fruits rouges
ou

Granité de citron noir, minestrone d’ananas et infusion au poivre de Timut

MENU 
 SAINT VALENTIN 

disponible pour le dîner le mercredi 14, jeudi 15, vendredi 16 et samedi
17 février 2024 


